
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Martijn Wijnands, Joost Bax, Olle Kroeze, Isa Jansen, 
Lorenzo van Doorn, Adam Talhimet. Bo Heeffer, 
Jimmy Szalai, Julie Hurxkens, Maurits Bouma 

 
     

The family story 4.          90

  

watermeloen  
Wasabi en krokante kool  

 
buri  
Dragon en amandel 
 
lam 
Rozenbottel en celtuse  
 
Vanille ijs 
Ponzu en shiitake  
 

 

 

 

The family story 5.          105 

 
watermeloen  
Wasabi en krokante kool  

 

eidooier             

Jasmijnrijst en vijgenmosterd 

 
buri  
Dragon en amandel 
 

lam 
Rozenbottel en celtuse  
 
Vanille ijs 
Ponzu en shiitake  
 

 

 

 

Kaas supplement    18           
Fromagerie Guillaume en garnituur                       

             
Kaas i.p.v. dessert   12 
Fromagerie Guillaume en garnituur 
 
Wij serveren gedurende lunch/diner  
onbeperkt tafelwater plat/bruis à €5,- per persoon. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

the family story 6.         120            

 

watermeloen  
Wasabi en krokante kool  

                                                                                           
eidooier             

Jasmijnrijst en vijgenmosterd 

 

buri  
Dragon en amandel 

 

Kreeft   
Pinda en asperge  
 
lam 
Rozenbottel en celtuse  
 
Vanille ijs 
Ponzu en shiitake  
 

 

The family story 7. 138     

 
watermeloen  
Wasabi en krokante kool  

 

eidooier             

Jasmijnrijst en vijgenmosterd 

 

buri  
Dragon en amandel 

 

Kreeft   
Pinda en asperge  

 
tarbot 
Morille en geroosterde kip 

            
lam 
Rozenbottel en celtuse 
 
Vanille ijs 
Ponzu en shiitake  
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 



The Vegetable Story 7.         128 

 

Watermeloen   
Wasabi en krokante kool  
 

Eidooier    
Jasmijnrijst en vijgenmosterd 

 

Witlof 
Truffel en peer 

 

Courgettebloem 

Manchego en amandel 

 

ui   
Gemberbloem en oesterzwam   

 

artisjok  
Zwarte knoflook en miso 

 
pruim 
Da Hong Pao en mascarpone 

 
 

 
 

 

 

 

Vigor's Lunch 2.      45 
 Voorgerecht & hoofdgerecht of hoofdgerecht & dessert 

 
 

Vigor's lunch 3.      54 
Voorgerecht, hoofdgerecht, dessert 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A la carte starters  

 

watermeloen      28 
           Wasabi en krokante kool  

              

           Eidooier  26             
              Jasmijnrijst en vijgenmosterd        

 

      buri                32/42* 
           Dragon en amandel 

 

      Kreeft                 38/48* 
           Pinda en asperge  
 

A la carte mains 

 

      Artisjok                    32 
         Zwarte knoflook en miso 

 

     Tarbot  62 
           Morille en geroosterde kip 

 

      lam  52 
           Rozenbottel en celtuse 

 
  

     

A la carte Sweet & savory 

 

Kaas  22 
Fromagerie Guillaume, 5 kazen en garnituren
  
Chocolade  18 
Amarene kers en zuring 

 

pruim     18 
          Da Hong Pao en mascarpone 

 

      Vanille ijs  20 
           Ponzu en shiitake  

 

                
 
*=tussengerecht/hoofdgerecht portionering 
 
 


