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EVERY FAMILY
HAS A STORY...

WELCOME TO OURS

(v # Z*”é’

Martijn Wijnands, Joost Bax, Olle Kroeze, Isa Jansen,
Lorenzo van Doorn, Adam Talhimet. Bo Heeffer,
Jimmy Szalai, Julie Hurxkens, Maurits Bouma

THE FAMILY STORY 4. 90

WATERMELOEN

Wasabi en krokante kool

BURI

Dragon en amandel

LAM

Rozenbottel en celtuse

VANILLE 1JS

Ponzu en shiitake
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WATERMELOEN

Wasabi en krokante kool

EIDOOIER

Jasmijnrijst en vijgenmosterd

BURI

Dragon en amandel

LAM

Rozenbottel en celtuse

VANILLE 1JS

Ponzu en shiitake

KAAS SUPPLEMENT 18

Fromagerie Guillaume en garnituur

KAAS [LP.V. DESSERT 12

Fromagerie Guillaume en garnituur

Wij serveren gedurende lunch/diner

onbeperkt tafelwater plat/bruis a €5,- per persoon.
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WATERMELOEN

Wasabi en krokante kool

EIDOOIER

Jasmijnrijst en vijgenmosterd

BURI

Dragon en amandel

KREEFT

Pinda en asperge

LAM

Rozenbottel en celtuse

VANILLE 1JS

Ponzu en shiitake
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WATERMELOEN

Wasabi en krokante kool

EIDOOIER

Jasmijnrijst en vijgenmosterd

BURI

Dragon en amandel

KREEFT

Pinda en asperge

TARBOT

Morille en geroosterde kip

LAM

Rozenbottel en celtuse

VANILLE 1JS

Ponzu en shiitake
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WATERMELOEN

Wasabi en krokante kool

EIDOOIER

Jasmijnrijst en vijgenmosterd

WITLOF
Truffel en peer

COURGETTEBLOEM

Manchego en amandel

Ul

Gemberbloem en oesterzwam

ARTISJOK

Zwarte knoflook en miso

PRUIM

Da Hong Pao en mascarpone

VIGOR’S LUNCH 2. 45
Voorgerecht & hoofdgerecht of hoofdgerecht & dessert

VIGOR’S LUNCH 3. 54

Voorgerecht, hoofdgerecht, dessert

A LA CARTE STARTERS

WATERMELOEN 28

Wasabi en krokante kool

EIDOOIER 26

Jasmijnrijst en vijgenmosterd

BURI 32/42*

Dragon en amandel

KREEFT 38/48*

Pinda en asperge

A LA CARTE MAINS

ARTISJOK 32

Zwarte knoflook en miso

TARBOT 62

Morille en geroosterde kip

LAM 52

Rozenbottel en celtuse

A LA CARTE SWEET & SAVORY

KAAS 22

Fromagerie Guillaume, 5 kazen en garnituren

CHOCOLADE 18

Amarene kers en zuring

PRUIM 18

Da Hong Pao en mascarpone

VANILLE 1JS 20

Ponzu en shiitake

*=tussengerecht/hoofdgerecht portionering



